
STARTERS 

tiger prawn, scallop fried spring rolls, Iberico 
pork & mustard leaf 

MISS THU SIGNATURE ROLLS

squid, dried shrimp, purple onion, chilies, 
coriander, Vietnamese herb 

MANGO SALAD

Frissé lettuce, shallots, country slab bacon, 
poached egg, mustard dressing 

CHEF’S SALAD

king mushroom, Shitake mushroom, Truffle Oil
FOREST MUSHROOM SOUP

DESSERTS 

lychee, sliced almond, chia seeds, agar- agar 
powder, pandan syrup 

ALMOND BEAN CURD

lotus seeds, dried longan, pandan syrup 
TRADITIONAL LOTUS SWEET SOUP

selection of fresh sliced seasonal fruits
MEKONG FRUIT PLATTER

 chocolate/ coconut/ vanilla / red berries 
ONE SCOOP ICE CREAM

MAIN COURSES 

Truffle mashed potatoes, sautéed green peas, 
asparagus, mushroom sauce

CHICKEN BREAST

baby corn, Vietnamese herb, XO emulsion 
GRILLED SEABASS

soft-shell crab, crab cake, boneless pork trotter, 
tofu puff, tomatoes, Vietnamese herbs

BÚN RIÊU CUA

pork belly, pork meatballs, fresh rice noodles, 
pickled papaya, Vietnamese herbs, fish sauce 

BÚN CHẢ HÀ NỘI

with
2 Courses: 245.000 VND++
3 Courses: 275.000 VND++

Featuring a Selection of Soft Drinks, 
Fresh Fruit Juices, Tea, and Coffee

Prices are exclusive of service charge
and applicable government taxes



TRANG MIENG

trái vải, hạnh nhân cắt lát, hạt chia, lá dứa
CHÈ KHÚC BẠCH HẠNH NHÂN

hạt sen, long nhãn khô, lá dứa
CHÈ SEN LONG NHÃN

trái cây theo mùa
DĨA TRÁI CÂY THEO MÙA

sô-cô-la / dừa / vani / quả mọng đỏ
KEM

KHAI VI 

gỏi cuốn tôm, chả giò sò điệp, cuốn diếp thịt 
heo Iberico

DĨA CUỐN MISS THU ĐẶC BIỆT

mực lá, tôm khô, hành tím, ớt sừng, ngò rí, rau
thơm Việt Nam

GỎI XOÀI TÔM MỰC

sa lát Frissé, hành tím, thịt xông khói đồng quê,
trứng chần, xốt mù tạt

CHEF’S SALAD

nấm đùi gà, nấm hương, dầu nấm truýp đen
SÚP NẤM RỪNG

MON CHINH

khoai tây nghiền, nấm truýp, đậu Hà Lan,
măng tây xanh

ỨC GÀ

bắp non, rau thơm Việt Nam, xốt XO
CÁ CHẼM NƯỚNG

cua lột, chả cua, thịt giò heo, đậu hủ, cà chua, 
rau thơm Việt Nam

BÚN RIÊU CUA

thịt ba chỉ, thịt viên, bún tươi, đu đủ xanh ngâm
chua, rau thơm Việt Nam, nước mắm

BÚN CHẢ HÀ NỘI

with
2 Món: 245.000 VND++
3 Món: 275.000 VND++

Giá trên đã bao gồm nước ngọt, nước 
ép, trà, cà phê

Giá chưa bao gồm phí dịch vụ
và thuế GTGT



(*) Menu prices are remarked in thousands of VND and are exclusive of service
charge and applicable government taxes

Join our fusionlife Loyalty Program to receive exclusive Member Discounts

VIETNAMESE TRADITIONAL DISH
Bún Chả Hà Nội 150
pork belly, pork meat ball, fresh rice noodle, 
pickled papaya, Vietnamese herbs, fish sauce 

Starter Platter 250
Vietnamese crispy pancake with Iberico pork, 
deep-fried softshell crab, fresh spring rolls, dried 
shrimp & squid mango salad

Miss Thu Signature Rolls 150
tiger prawn, scallop fried spring rolls, Iberico pork 
& mustard leaf 

Mango Salad 150
squid, dried shrimp, purple onion, chillies, 
coriander, Vietnamese herbs

VEGETARIAN & VEGAN
Beetroot Salad 220
green apple, herb salad, balsamic reduction, basil sorbet, citrus 
dressing, basil aioli

Flower Spring Roll 120
sautéed mixed mushroom, carrot, leek, Vietnamese herb, 
fermented bean sauce 

Gnocchi 230
mushroom, mashed potatoes, asparagus, Parmesan cheese

Roasted Aubergine 140
eggplant, Miso paste, pine nut, mixed green leaves, crispy 
tofu, Chimichurri sauce

TRADITIONAL SOUP 
Bún Riêu Cua 190
soft-shell crab, crab cake, boneless pork trotter, tofu 
puff, tomatoes, Vietnamese herbs

Bún Bò Huế 130
beef brisket, boneless pork trotter, Hue steamed 
ham, fresh rice noodle, Vietnamese herbs

Bò Kho 130
beef flank, carrot, dry rice noodle/ baguette, 
Vietnamese herbs

Wagyu Beef Phở 470
Wagyu beef tenderloin, rice noodle, bone 
marrow, Vietnamese herbs

Beef Phở 220
Angus beef, rice noodle, bean sprouts,
Vietnamese herbs, chilli, black bean sauce

STARTERS & SALADS
Beef Tartar 

beef tenderloin, cured egg yolk, marinated beetroot, Vietnamese 
pesto, rice paper cracker

290

Hokkaido Scallops 240
cauliflower puree, swiss chards, crispy capers, 
Ikura, lemon & garlic butter sauce

Chef’s Signature Salad 150
frissé lettuce, shallots, country slab bacon, 
poached egg, mustard dressing

Beetroot Salad 220
green apple, herb salad, Balsamic reduction, 
basil sorbet, citrus dressing, basil aioli

MAIN COURSES
Squid Ink Crab Pasta 350
squid ink Tagliolini, spicy crab ragout, lobster 
bisque, Ikura, peppermint foam

Double Ravioli 250
duck confit, mushroom paste, pumpkin purée, 
crispy Parma ham 

BBQ Octopus 520
spicy Bravas sauce, spring onion, chillies chutney & 
mix organic leaves

Black Cod 550
Miso paste, roasted pumpkin, bok choy, pickled 
radish, coconut foam

Grilled Seabass 220
baby corn, Vietnamese herb, XO emulsion

Chicken Breast 300
Truffle mashed potatoes, sautéed green peas, 
asparagus

Black Angus Striploin (250gr) 490
grilled Dalat vegetables, mixed green leaves, Truffle 
mashed potato, confit Heirloom tomatoes, supreme sauce

Black Angus Tenderloin (180gr) 740
onion jam, garlic & Heirloom tomatoes confit, 
supreme sauce

SOUP
Bouillabaisse 290
Hokkaido scallop, tiger prawn, clam, squid, 
slow-cooked fennel, Rouille sauce, toasted bread

Forest Mushroom Soup 100
king mushroom, Shitake mushroom, Truffle Oil 

TO SHARE
Free-range Roasted Whole Chicken 690
spicy ginger, honey, roasted potatoes with pancetta, chicken jus 
& Truffle cheese sauce

Mix Grilled Seafood Platter 700
seabass, river prawn, tiger prawn, Hokkaido scallop, squid, 
grilled vegetables, fresh tomat, Salmoriglio sauce

Black Angus Tomahawk 1,3-1,5 kg/ PC 2,900
grilled Dalat vegetables, mixed green leaves, Truffle mashed 
potato, confit Heirloom tomatoes, supreme sauce

Chateaubriand (350gr) 1,200
grilled Dalat vegetables, mixed green leaves, Truffle mashed 
potato, confit Heirloom tomatoes, supreme sauce

DESSERT
Tiramisu 160
Vietnamese coffee, Italian ladyfinger, 
mascarpone, coffee tuile, raspberry pearls

Traditional Lotus Sweet Soup 120
lotus seeds, dried longan, pandan syrup

Almond Bean Curd 120
lychee, sliced almond, chia seeds, agar- agar 
powder, pandan syrup 

Mekong Fruit Platter 150
selection of fresh sliced seasonal fruits

One Scoop Ice Cream 60
chocolate/ coconut/ vanilla / red berries 

One Scoop Sorbet 80
mango/ passion fruit/ blackcurrant with Phú Quốc pepper

SAUCES
Mushroom 
Phu Quoc Pepper

Bearnaise
Red Wine

Chimichurri

SIDES 
Green Peas With Bacon
Garden Salad With Citrus Dressing

Sautéed Mushrooms 
Grilled Asparagus

Fried Sweet Potatoes

Mashed Potato With Truffle

120



(*) Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VND chưa bao gồm phí dịch vụ
và thuế GTGT theo quy định hiện hành

MÓN CHÍNH TRUYỀN THỐNG
Bún Chả Hà Nội 150
thịt ba chỉ, thịt viên, bún tươi, đu đủ xanh ngâm 
chua, rau thơm Việt Nam, nước mắm 

Dĩa Khai Vị Tổng Hợp 250
bánh khọt thịt heo Iberico, cua lột chiên giòn, gỏi 
cuốn tôm, gỏi xoài tôm khô & mực lá

Dĩa Cuốn Miss Thu Đặc Biệt 150
gỏi cuốn tôm, chả giò sò điệp, cuốn diếp thịt heo 
Iberico 

Gỏi Xoài Tôm Mực 150
mực lá, tôm khô, hành tím, ớt sừng, ngò rí, rau 
thơm Việt Nam  

MÓN CHAY
Sa Lát Củ Dền 220
táo xanh, thảo mộc, giấm Balsamic, kem đá vị húng quế tây, xốt 
cam chanh, xốt aioli húng quế

Gỏi Cuốn Nấm Chay 120
nấm xào, cà rốt, tỏi tây, rau thơm Việt Nam, xốt tương
đậu nành 

Mì Ý Gnocchi 230
nấm, khoai tây nghiền, măng tây, phô mai Parmesan

Cà Tím Đút Lò 140
cà tím, xốt tương Miso, hạt thông, sa lát, đậu hủ chiên giòn, 
xốt thảo mộc

MÓN NƯỚC TRUYỀN THỐNG 
Bún Riêu Cua 190
cua lột, chả cua, thịt giò heo, đậu hủ, cà chua, rau 
thơm Việt Nam 

Bún Bò Huế 130
thịt gầu bò, thịt giò heo, chả Huế, chả lụa, rau 
thơm Việt Nam

Bò Kho 130
nạm bò, cà rốt, hủ tiếu dai/ bánh mì, rau thơm Việt 
Nam 

Phở Bò Wagyu 470
thăn nội bò Wagyu, bánh phở, xương tủy bò, rau 
thơm Việt Nam

Phở Bò 220
bò Angus, bánh phở, giá đỗ, rau thơm Việt Nam,
ớt, tương đen

KHAI VỊ & SA LÁT
Thăn Nội Bò Úc Tái Kiểu Pháp 290
lòng đỏ trứng gà, củ dền, xốt rau mùi Việt Nam, 
bánh tráng chiên

Sò Điệp Hokkaido 240
bông cải nghiền, cải cầu vòng, nụ bạch hoa 
chiên giòn, trứng cá hồi, xốt bơ tỏi chanh

Sa Lát Chef’s Signature 150
sa lát Frissé, hành tím, thịt xông khói đồng quê, 
trứng chần, xốt mù tạt

Sa Lát Củ Dền 220
táo xanh, giấm Balsamic, kem tuyết vị húng quế tây,xốt 
cam chanh, xốt aioli húng quế

MÓN CHÍNH
Mì Ý Xốt Mực Và Thịt Cua 350
mì Ý mật mực, thịt cua xốt cay, xốt tôm hùm, trứng 
cá hồi, bọt bạc hà

Bánh Gối Hai Vị Kiểu Ý 250
thịt vịt nấu chậm, nấm & bí đỏ nghiền, thịt heo 
Parma giòn  

Bạch Tuột Nhật Nướng BBQ 520
xốt cà chua cay Tây Ban Nha, hành lá, xốt ớt,
sa lat rau hữu cơ 

Cá Tuyết 550
tương Miso, bí đỏ đút lò, cải thìa, củ cải đường 
ngâm chua, bọt cốt dừa

Cá Chẽm Nướng 220
bắp non, rau thơm Việt Nam, xốt XO

Ức Gà 300
khoai tây nghiền, nấm truýp, đậu Hà Lan,
măng tây xanh

Thăn Ngoại Bò Úc (250gr) 490
rau củ Đà Lạt nướng, sa lát hữu cơ trộn, khoai tây nghiền, 
nấm truýp đen, cà chua bi, xốt tự chọn

Thăn Nội Bò Úc (180gr) 740
mứt hành tây, tỏi, cà chua bi, xốt tự chọn

SÚP 
Súp Hải Sản Kiểu Pháp 290
sò điệp Hokkaido, tôm sú, nghêu, mực, củ thì là, xốt 
Rouille, bánh mỳ nướng

Súp Nấm Rừng 100
nấm đùi gà, nấm hương, dầu nấm truýp đen

MÓN CHÍNH THƯỚNG THỨC CÙNG NHAU
Gà Nướng Nguyên Con 690
gừng, mật ong, thịt heo muối & khoai tây nướng, xốt cốt gà & 
xốt phô mai nấm truýp đen

Dĩa Hải Sản Nướng 700
cá chẽm, tôm càng xanh, tôm sú, sò điệp Nhật Bản, mực ống, 
rau củ nướng, cà chua bi, xốt thảo mộc Salmoriglio

Sườn Bò Angus 1,3 - 1,5kg/phần 2,900
rau củ Đà Lạt nướng, sa lát trộn, khoai tây nghiền cùng nấm Kim 
Cương, cà chua bi, xốt tự chọn

Chateaubriand (350gr) 1,200
rau củ Đà Lạt nướng, sa lát hữu cơ, khoai tây nghiền cùng 
nấm truýp đen, cà chua bi, xốt tự chọn

TRÁNG MIỆNG
Bánh Tiramisu 160
Cà Phê Việt Nam, Bánh Sâm Panh Ngâm, Phô Mai Mascarpone, 
Bánh Cà Phê Giòn, Phúc Bồn Tử

Chè Sen Long Nhãn 120
hạt sen, long nhãn khô, lá dứa

Chè Khúc Bạch Hạnh Nhân 120
trái vải, hạnh nhân cắt lát, hạt chia, lá dứa

Dĩa Trái Cây Theo Mùa 150
trái cây theo mùa

Kem 60
sô-cô-la / dừa / vani / quả mọng đỏ

Kem Đá 80
xoài / chanh dây / dâu rừng vị tiêu Phú Quốc

XỐT TỰ CHỌN
Xốt Nấm 
Xốt Tiêu Phú Quốc

Xốt Bơ Chanh
Xốt Vang Đỏ

Xốt Thảo Mộc Chimichurri

MÓN ĂN KÈM 120
Đậu Hà Lan Với Thịt Xông Khói
Sa Lát Hữu Cơ & Xốt Cam Chanh

Nấm Xào 
Măng Tây Nướng

Khoai Lang Chiên

Khoai Tây Nghiền Cùng Nấm Truýp Đen

Tham gia chương trình Fusion Life và khám phá những ưu đãi đặc biệt



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - exclusive of service charge and applicable government taxes

Sickerr

 COCKTAIL 

Bulldog gin, Marker's Mark whiskey, 
Cointreau, red wine, rosemary syrup, lime

Chanh Muối
Lady Trieu Mekong Delta gin, pineapple 
juice, hibiscus-sim syrup, Phu Quoc 
pepper, salted lemonade, lime 

Mâm Xôi 
Lady Trieu Mekong delta gin, Framboise, 
pineapple, raspberry purée, lime

Pine- X.O
ST Remy XO, banana liqueur, pineapple 
juice, Falernum syrup, saseme oil, lime 

 
Whisky- Ginger
Marker Mark whisky, ginger ale, lemon 

285

285

285

285

195

Rau Răm

QUINTESSENCE IN THE HERBS   

Lady Trieu Contemporary gin, laksa leaves, 
kumquat, tonic water

Mót Ơi
Lady Trieu Hoi An Spice Road gin, dried 
kumquat, lemongrass, cinnamon, dried lotus 
!owwer, tonic water 

Gai À
Lady Trieu Mekong delta gin, dried kumquat, 
dried pineapple, culantro, tonic water

255

285

285

Indi

MOCKTAIL

guava, pineapple, lime, chili 

Quất
kumquat, basil, rose syrup, tonic water 

160

160

170

190

WHISKY 

Dewar's 12 Years Old
Bushmils Blackbush 

110

110

VODKA 

Tito's 

Absolut

160

175

265

Bulldog

GIN 

Bombay Sapphire 
Royal Sedang Botanical 

185

L’Exalite, Chateau Haut Meyreau 

WINE 

Nu Comme Un Verre, Château Haut Meyreau

Sauvignon Blanc 

Merlot 

Happy
16:30 - 19:00Hourbuy 01 get 01



KOREAN FRIED CHICKEN
peanut & Cho Gochujang dipping sauce

150

CRISPY GOLDEN RICE
tiger prawn, green bean

150

FRIED CALAMARI
onion, Siracha mayonnaise

200

CHICKEN PANDAN
sesame, soya sauce

150

SALMON ROLLS
anchovy sauce

180

BAGUETTE FLAMBE
bacon, onion, crème fraiche, Gruyere cheese

180

SPICED EDAMAME
onion powder, smoked paprika, sesame seed

130

COLD CUTS
salami, mortadella, coppa, salmon gravlax

350

CHEESE PLATTER
Comte, blue cheese, Brie, Gouda

350

SnackBar
KOREAN FRIED CHICKEN
peanut & Cho Gochujang dipping sauce

150

CRISPY GOLDEN RICE
tiger prawn, green bean

150

FRIED CALAMARI
onion, Siracha mayonnaise

200

CHICKEN PANDAN
sesame, soya sauce

150

SALMON ROLLS
anchovy sauce

180

BAGUETTE FLAMBE
bacon, onion, crème fraiche, Gruyere cheese

180

SPICED EDAMAME
onion powder, smoked paprika, sesame seed

130

COLD CUTS
salami, mortadella, coppa, salmon gravlax

350

CHEESE PLATTER
Comte, blue cheese, Brie, Gouda

350

SnackBar



GỪNG CAY
Matusalem 7 Years Solera rum, banana liqueur,
cream de cacao white, ginger syrup, falernum

CHANH MUỐI

DỪA DỨA
Matusalem Platino white rum, coconut juice,

pandan leaves, cane syrup, tonic water

PRETTY SAVAGE
Kraken dark rum, tabasco, pineapple juice,

tamarind, coconut syrup, lime

ETERNAL SUNSHINE
Matusalem Platino white rum, Pisco, 

turmeric spice syrup, pineapple, mango purée, lime

YELLOW FLICKER
Marker Mark whisky, vanilla liqueur,

homemade anise thyme lemon zest syrup, lime

SICKERR II
Bulldog gin, Benedictine D.O.M, Aperol,

honey, chamomile syrup

SICKERR
Bulldog gin, Marker's Mark whiskey,

Cointreau, red wine, rosemary syrup, lime

285

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

Lady Trieu Contemporary, Aperol, Cointreau, home-
made hibiscus sim peppercorn syrup, lime



MISS THU'S
SIGNATURE COCKTAILS

255

THU'S NEGRONI
Bulldog gin, Jose Cuervo silver, Campari, Cinzano Rosso, 
orange zest, smoky

JUNGLE SPRITZ
Matusalem Platino white rum, Hotel Starlino Rose Aperitivo, 
Aperol, sparkling wine, Phu Quoc sim syrup, orange, soda water

THJITO
Matusalem Platino white rum, Kraken dark rum, mint, lime, 
Phu Quoc sim syrup, soda water

UNNATURAL ILLUSION
Bulldog gin, Matusalem Platino white rum, Tito's vodka, Jose 
Cuervo silver, Cointreau, Benedictine D.O.M, lime, Coca Cola

KIỆU- TINI
Tito's vodka, Bulldog gin, Cinzano dry, pickled tubers, 
lemon zest

THU'S SOUR
Marker Mark whisky, Angostura bitter, turmeric spice syrup, 
lime juice, egg white, orange zest

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành



QUINTESSENCE
OF THE HERBS

285SAIGON HERBAL
Baigur Saigon gin, rosemary, thyme, tonic water

285MÓT ƠI
Lady Trieu Hoi An Spice Road gin, dried kumquat, dried 
rose flower, dried lutos flower, anise, cinnamon, tonic water

285GAI À
Lady Trieu Mekong Delta dry gin, culantro, dried kumquat, 
dried pineapple, tonic water

285CHÀNG QUẾ
The Botanist Islay dry gin, Vietnamese basil, dried orange, 
tonic water

315

395

285NÀNG HOA
Lady Trieu Da Lat Flower Bloom gin, Vietnamese basil, 
strawberry, dried rose, tonic water

FLOWER POWER
Gunpowder Irish gin, dried rose flower, smoke anise, 
lemon, tonic water

BASIC AROMA
Berkeley Square London dry gin, rosemary, olive, lemon, 
smoked anise, tonic water

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành



160

MISS THU'S
MOCKTAIL
SIM-JITO
mint leaves, lime, Phu Quoc sim syrup, soda water

PINK FLICKER
apple, beetroot, lime, cinnamon syrup

QUẤT
kumquat, basil, rose syrup, tonic water

ORANGE FLICKER
pineapple, apple, lime, turmeric spice syrup

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành



MISS THU'S
ELIXIRS

160

NATURAL TREE
kale, spinach, mango, coconut juice

SOLAR POWER
apple, pineapple, cucumber, ginger, lime

VITAMIN BOOSTER
orange, carrot, apple, ginger

GREEN LIFE
mango, spinach, almond, walnut, fresh milk, condensed milk

PINK HEAVEN
mango, strawberry, banana, almond, chia seed, fresh milk, 
condensed milk

JUICE
orange, apple, pineapple, coconut, watermelon, carrot, 
lemon, passion fruit

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành



105

TEA
SELECTION

ENGLISH BREAKFAST TEA
EARL GREY TEA
JASMINE TEA
GREEN TEA
CHAMOMILE TEA 
PEPPERMINT TEA

120

MISS THU'S
SIGNATURE TEA
TEA LOVER
earl grey tea, homemade berries purée, lime

EM CÚC
chamomile tea, homemade pineapple pandan leaves syrup

ALL NIGHT LONG
English breakfast tea, blueberry purée, lime

GIẤM ĐỎ
hibiscus tea, peppermint tea, honey

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành



COFFEE
SELECTION

VIETNAMESE BLACK COFFEE

VIETNAMESE WHITE COFFEE

ESPRESSO (SINGLE/ DOUBLE)

AMERICANO

CAPPUCCINO

85

95

95 / 105

95

115

115

125

115

125

50

LATTE

MOCHA

MACCHIATO

CHOCOLATE
 
EXTRA COFFEE

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành



SOFT DRINK
& WATER

ALBA SPARKLING 
WATER 450ML

SAN PELLEGRINO 
SPARKLING WATER 250ML

SAN PELLEGRINO 
SPARKLING WATER 750ML

COCA-COLA, COCA-COLA
ZERO, SPRITE, GINGER ALE,
SODA, TONIC

ALBA STILL WATER 450ML

ACQUA PANNA STILL WATER
750ML

95

95

185

95

110

185

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành



BEER
SAIGON SPECIAL

SAPPORO

TIGER

HEINEKEN

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

95



APERITIF
APEROL
  
JÄGERMEISTER
  
CAMPARI 
  
CINZANO DRY/ CINZANO ROSSO

HOTEL STARLINO ROSE APERITIVO

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

140

140

170

150

170

2,400

1,800

2,400

1,900

2,400

GLASS BOTTLE



LIQUEUR
COINTREAU

BAILEY'S

SAMBUCA

COCONUT LIQUEUR

KAHLUA

ABSINTHE

PEACH LIQUEUR

VANILLA LIQUEUR

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

120

120

120

120

120

420

120

150

1,450

1,450

2,200

1,450

1,450

5,700

1,450

2,100

GLASS BOTTLE



GIN

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

LADY TRIEU MEKONG DELTA DRY GIN

LADY TRIEU HOI AN SPICE ROAD GIN

LADY TRIEU DA LAT FLOWER BLOOM GIN

LADY TRIEU CONTEMPORARY GIN

BERKELEY SQUARE MAYFAIR LONDON DRY GIN

SAIGON BAIGUR DRY GIN

THE BOTANIST ISLAY GIN

FOUR PILLARS RARE DRY GIN

GUNPOWDER IRISH GIN

MATSUI GIN THE HAKUTO GIN

190

190

190

190

390

2,500

2,500

2,500

2,500

5,500

190

190

210

250

250

2,700

2,700

3,200

2,900

3,500

GLASS BOTTLE



RUM

BELAMI - CUVÉE CALYX

CACHACA THOQUINO
 
MATUSALEM PLATINO

DIPLOMATICO PLANAS 

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

290

130

150

170

4,200

1,200

2,100

2,400

GLASS BOTTLEWHITE



RUM

FLOR DE CAÑA 18 YEARS OLD

CLEMENT SELECT BARREL RHUM 
VIEUX AGRICOLE

EL PASADOR DE ORO GRAN RESERVA

MATUSALEM 7 YEARS SOLERA

BELAMI PREMIUMS

KRAKEN

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

310

220

520

560

180

170

4,800

3,200

7,500

2,100

9,100

2,600

GLASS BOTTLEGOLD & DARK 



VODKA
GREY GOOSE

REYKA

TITO'S

BELUGA GOLD LINE

ABSOLUTE

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

240

200

110

710

110

3,700

2,900

1,500

10,500

1,500

GLASS BOTTLE



TEQUILA
JOSE CUERVO ESPECIAL SILVER

MILAGRO SILVER 

DON JULIO BLANCO 

ESPOLÓN BLANCO 

BUTTERFLY CANNON BLUE 

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

110

210

240

210

325

1,500

2,900

3,700

3,800

2,900

GLASS BOTTLE



LARCENY BOURBON 

BERNHEIM ORIGINAL WHEAT WHISKEY 

MARKER'S MARK 

RITTENHOUSE STRAIGHT RYE WHISKEY

210

300

210

180

2,900

4,700

2,900

2,800

AMERICAN WHISKEY

WHISKY

GLENFIDDICH 15 YEARS OLD

GLENFIDDICH 18 YEARS OLD

CARDHU 18 YEARS OLD

MONKEY SHOULDER 

DEWAR'S 12 YEARS OLD

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

330

580

610

170

210

4,700

8,400

8,900

2,900

2,300

GLASS BOTTLESCOTCH WHISKY 



BRANDY
REMI MARTINI V.S.O.P

SAMALENS V.S.O.P

STESSERON LOT N90 “OVATION” 
GRANDE CHAMPAGNE
  

310

360

700

4,500

5,400

10,200

GLASS BOTTLE

WHISKY

MATSUI THE TOTTORI 

MATSUI THE PEATED

Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

350

620

5,100

9,000

GLASS BOTTLEJAPANESE WHISKY



Menu prices are exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

PORT WINE
QUINTA DO NOVAL FINE RUBY PORT

QUINTA DO NOVAL 10 YO TAWNY PORT

195

295

3,100

4,600

GLASS BOTTLE



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

WINE
LIST



MISS THU RESTAURANT

glasses of wine are like women’s age
should never be counted.



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

WINE EXPERIENCE

BUBBLES

WHITE WINE

RED WINE

Prosecco IGT Brut, Bottega Millesimato 260

270

225

395

395

Chardonnay

Merlot

Pinot Grigio

Tempranillo, Graciano and Garnacha

France, Marrenon, Les Grains 

France, Bordeaux, François Thienpont  

Italy, Delle Venezie, Lunardi 

Spain, Rioja, Bodega Lanzaga,Conrriente, Telmo Rodriguez 



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - are exclusive of service charges and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

Experimental Soul

BUBBLES

ROSÉ WINE

NV Mareuil-Sur-Aÿ, Brut Réserve, Billecart Salmon
NV Reims, Brut, Charles Heidsick
NV Mareuil-Sur-Ay, Billecart Salmon Rose

Prosecco IGT Brut, Bottega Millesimato 

4,550
4,050
5,300

2,250

1,200

1,650

Grenache Noir, Carignan

Grenache, Syrah, Rolle

Domaine de Cazaban, Serie N 1 IGP Aude

France  

Italy

Côtes de Provence AOP, Pure Provence

Prosecco IGT Brut, Bottega Millesimato

Marrenon, Les Grains
Chardonnay

Bordeaux, François Thienpont
Merlot

Jour de Vigne, Domaine de Cazaban
Grenache noir, Carignan

1,160 / pairing



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

WHITE WINE

1,850

3,950

1,750

2,500

4,650

3,050

2,850

Chardonnay

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc, Semillon

Chardonnay

Chardonnay

Melon de Bourgogne

Chenin Blanc

Bordeaux, Château Haut Meyreau, Pet au Casque

Pouilly – Fúme, Domaine Laporte, Les Duchesses 

Entre Deux Mers, Château Haut Meyreau, L’Eclat

Petit Chablis AOP, Domaine Fourrey Bourgogne

Mâcon, Les Heritiers du Comte Lafon

Muscadet Sèvre - Et -Maine Sur Lie, Domaine Luneau-Papin, “Terre de Pierre”, Veilles Vignes 

Anjou, Pithon-Paille, Mozaik 

FRANCE  



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - are exclusive of service charges and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

WHITE WINE

2,150

1,650

1,950

1,400

Riesling

Albarino

Chardonnay

Sauvignon Blanc

Gunderloch, Fritz 

Rias Baixas, Faustino Rivero Ulecia 

Central Valley, California, Clay Creek 

La Mulas, Reserve, Miguel Torres

GERMANY

SPAIN

USA

CHILE



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

WHITE WINE

2,350

3,200

2,200

3,450

Chardonnay

Riesling

Riesling

Arneis

Heggies Vineyard Cloudline 

Two Hands Lots of in, Lots of out 

Frankland Estate, Isolation Ridge 

Jauma, Origins Arneis, Mclaren Vale 

AUSTRALIA



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - are exclusive of service charges and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

WHITE WINE

1,750

3,850

1,600

Cortese di Gavi

Trebbiano

Pinot Grigio

Gavi DOCG Salluvii  

Marina Cvetic Trebbiano d’Abruzzo Riserva DOC

Masi, Modello, Venezie DOC

ITALY

2,100

1,950

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc

Richmond Plains

Spy Valley

NEW ZEALAND



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

RED WINE

2,800

2,650

2,250

5,750

2,950

Grenache, Syrah, Mourvèdre

Syrah

Grenache noir, Carignan

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

Merlot

Côtes du Roussillon Villages AOC, Terasses de I’ Arago

Maison Les Alexandrin Saint-Joseph

IGP Aude, Domaine de Cazaba, Jour de Vigne

Pomerol, Clos Rene 

Château Le Conte, AOP Saint Emilion Grand Cru, Fantaisies de Le Conte

FRANCE  



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - are exclusive of service charges and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

RED WINE

4,950

4,250

2,150

6,750

2,450

Pinot Noir

Beaujolais

Grenache, Syrah, Mourvèdre

Grenache, Syrah, Mourvèdre

Cabernet Franc

Domaine  Gros Frere et Soeur, Bourgogne Hautes Cotes de Nuits 

Morgon, Marcel Lapierre 

Domaine Stephane Ogier - Le Temps Est Venu 

Trapadis - Châteauneuf du Pape 

Les Peuilles, Domaine Olga Raffaut, Chinon 

FRANCE  

2,150

2,150

Tempranillo, Garnacha, Graciano

Grenache

Bodega Lanzaga, “Corriente”, Telmo Rodriguez, DO Rioja 

Alvaro Palacios, Le Vendimia, Rioja DOC 

SPAIN



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - exclusive of service charge and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

RED WINE

4,500

4,000

1,450

Nero D’avola

Sangiovese, Colorino

Primitivo

Terre Siciliane, SP 68, Arianna Occhipinti

Squarcialupi, La Castellina, Chianti Classico DOCG 

Masseria Li Veli Primitivo Salento IGT “Orion” 

ITALY

2,450

Montepulciano d’Abruzzo
Marina Cvetic Montepulciano d’Abruzzo DOC Riserva

5,050
Spatburgunder
Fürst, Burgstadter Berg VDP Erste Lage

GERMANY



Menu prices are based on unit price of 1,000 VND - are exclusive of service charges and applicable government taxes
Giá thực đơn tính theo đơn giá 1,000VNĐ - chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

RED WINE

6,000

2,450

3,250

2,750

Cabernet Sauvignon

Zinfadel

Grenache, Shiraz

Cabernet Sauvignon, Merlot

Austin Hope, Paso Roble 

Gnarly Head, Old vin, Lodi AVA 

Jauma, “ Tikka the cosmic cat” Mclaren Vale

Cape Mentelle 

USA

AUSTRALIA

2,200

3,300

Cabernet Sauvignon

Malbec

Maipo Valley, Miguel Torres, Cordillera 

DO Maule, Limavida 

CHILE



MISS THU RESTAURANT

24th floor, fusion original saigon centre,
65 le loi str, district 1, hcmc

w. missthu.com
e. reservations@missthu.com

t. +84 (0) 837 831 900




